I GOLDEN fCE

LA CREATIVITA PREMIA | BAMBIN

ipniLe 18

GIANNI TARABINI &3
TOMMASO ARRIGONI &3

PRESSO

VIR GIULIO CESARE PROCACCN 4. MILANO

RADICE
Radice di prezzemolo alla carbonara,

pomodorino confit e pepe di Sichuan.

PATATA
Bitto D.O.P, Alpe Olano 2017, Verza, Mostarda di mandarino.

JOVO NON UOVO
Crema di ricotta e carote, Pan brioche alla pesteda,

spinacino e pancetta croccante.

RISOTTO
Risotto di spinaci, crema di Camambert al cocco, fave di cacao e sesamo.

GNOCCO AL BITTO DOP
Patate di montagna con cuore di bitto D.O.P 2015, burro montato,

misultin del Lario e scorzette di limone.

COSTINA

Marinata alla birra legnone, crema di farina di mais macinata a pietra,
carotine glassate e croccantini di grano saraceno.

VEGETALE
Tartufo, topinambur, nocciola, cioccolato bianco.

PANNA £ CIOCCOLATO
Mirtilli e salsa al cacao.

VINI IN ACCOMPAGNAMENTO

Rosso di Valtellina doc, Tei 2016, Cantina Fay
Valtellina Superiore Valgella docg, Costa Bassa 2015, Cantina Fay
Terrazze Retiche di Sondrio igt, La Faya 2013, Cantina Fay
Valtellina Superiore Valgella docg, Ca Morei 2015, Cantina Fay
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